
COCKTAILS

Störkaviar Oscietra 30 gr.......................699

Löjrom 30 gr ..............................................285

KAVIAR

Alla våra kaviarserveringar kommer med smörstekt 
toast, smetana, citron & gräslök

Glaserad gulbeta...............................................................155 
Grillad persika, getost, honungsvinägrett, mandel

Göteborgs minsta ”räkmacka”........................195   
Handskalade räkor, löjrom, äggcrème, krondill, citron

Tunt skuren hälleflundra...................................195
Forellrom, gurka, jalapeño, grillad grädde & sockertång

Rökt hjort ytterfile..........................................................185   
Tunt skivad hjort, Variation på Pumpa,  pumpafrön & 
bryntsmörpulver

Pata Negra 36 mån, 50 gr......................................275 
Råriven tomat, crostini

Sticky Iberico Bellota ribs.....................................170 
Fermenterad svartpeppar, ingefära, vinäger
korianderfrön, kimchi & päron slaw

Tärnad kalvtartar...............................................................195
Picklad morot, schalottenlök, dill, 
ättiksmajonäs & potatskrips

FÖRRÄTTER

Johannas Extra Dry Martini.....................170 
EGO Johanna Gin, Noilly Prat 

Dirty Martini..............................................................170 
Taggiasco, Noilly Prat, Olive Brine

Vesper Martini....................................................165 
Bombay Sapphire, Absolut Vodka, Lillet Blanc 

Vodka Martini.........................................................170
Absolut Elyx, Noilly Prat

MARTINIS

Oxtartar, Löjrom, Pata negra ................75/st

Mini Crab Roll ..............................................65/st

Svamptartelett med picklat äpple........65/st 

Johannas Rockefeller ...................................65/st 

Petersons havskräftor 
Kokta havskräftor med nystekt toast, citron & aioli

2 st 255 
4 st 495
8 st 895

SNACKS

SPARKLING & CHAMPAGNE 

NV Torre Oria Cava Brut	 130

NV Perrier-Joüet, Grand Brut Champagne 200

NV Taittinger, Brut Reserve, Champagne 	 230

VITT VIN  

2024 S.A Prüm, Riesling Trocken        140

2023 Maison Pierre Chanier, Clos de Noyus, Vouvray 165

2024 Henri Villamont, Macon -Villages, Bourgogne 190

2024 Domanie Gibertau, Les Moulins, Samur Blanc 185

2023 Domaene Gobelsburg, Grüner Veltliner, Langenlois  165

2023 La Chablisienne, Le Finage, Chablis 180

2024 Sancerre, Domanie La Croix St Laurent 180

2022 Shannon Ridge High Elevation, Chardonnay, Kalifornien   175

RÖTT VIN

2024 Ogier, Lirac Le Petit Princ 	  	 145

2024 Henri Villamont, Pino Noir Prestige, Bourgogne 	 190

2023 Fryers Cove, Grenache, Stellenbosh 	 160

2023 La Vedetta, Langhe Nebbiolo, Piemonte 	 180

2022 Domanie Giberta Les Moulins, Samur Rouge 	 185

2023 Bodega Cantena, Malbec, Mendoza	 		 175

2024 Scarzello, Barbera d’Alba 	  155

2022 Izadi Seleccíon Reserva, Rioja 	 225

2023 Greenwing, Cabarnet Sauvignon, Columbia Valley	 195

ÖL PÅ FAT 

Heineken 5,0%			  85

Meteor Blanche 4,7%		 100 

Shapeshifter West Coast IPA 5,9%  100

ÖL PÅ FLASKA & BURK

Melleruds Utmärkta Pilsner 4,5%	 90 

Sleepy Bulldog Pale Ale 4,8%	 95

Omaka Suntrip 4,5%		 95

Stigbergets West Coast IPA 6,5%	 100

Stigbergets API YZAH 5,9%	 100

Poppelino Ale 4,7% (GF)		  85  

Poppels American Pale Ale 5,4% (GF) 95

CIDER 

Briska Pear 4,5%			 85

Galipette 4,5%	 90

NON ALCOHOLIC

Coca Cola & Coca Cola Zero  		  45

Fanta Orange, Sprite Zero		  45

Apolinaire no2, lemon, rosemary		  75

Apolinaire no7, blueberry, tarragon	  75

Easy Rider Bulldog 0,4% 		  65

Galipete 0,3% 			  65

MARTINIS – TWISTS 170

COCKTAILS 165

Appletini
Absolut Vodka, Galliano, Pomme Verte, Lime, Äpple 

Pornstar Martini 
Absolut Vodka, Galliano, Lime, Passion, Crémant

Lingonberry Martini
Töllsjö Lingon, Lingari, Vermouth, Socker

Espresso Martini
Absolut Vodka, Borgetti, Espresso

Margarita
Patrón Silver, Cointreau, Lime

Spicy Margarita
Patrón Silver, Cointreau, Chili, Lime 

White Grapefruit Sour 
Beefeater, Cointreau, Citron, 

Grapefrukt 

Negroni
Bombay Sapphire, Campari, Antica Formula 

Old Fashioned
Maker’s Mark, Socker, Angostura Bitters

White Negroni 
Orust Akvavit, Lillet Blanc, Villa Mass

Limoncello 

Fine de Claire classic............................45/st

Fine de claire halvt dussin..................250

Johannas Ostron Rockefeller...........65/st
Stuvad spenat, brynt smör, örtemulsion, parmesan

OSTRON

Hummersoppa.................................................................295
Halv hummerstjärt, jordärtskocka, dill, fänkål & krutonger

Marconamandlar ...............................................55 Oliver...........................................................................55 



HUVUDRÄTTER

Steak Frites Johanna.......................................425
220 gr Biff, URG, pepparsås och pommes frites

Grillad confiterad rotselleri....................245   
Rotselleri pure, bakad schallotten, svartkål 
& timjansky

Tärnad kalvtartar...............................................................315
Picklad morot, schalottenlök, dill, 
ättiksmajonäs, potatskrips & pommes frites

Grillade musslor.....................................................................325 
Blåmussla, vongole, vitlök, vitt vin, nduja korv, 
smör, örter, surdegsbröd

FRÅN GRILLEN
Komplettera med tillbehör efter egen smak

250 gr Hälleflundra på ben................425
NO, odlad

6 st Grillade Rödräkor............................425
ARG

PREMIUM CUTS

KALLA TILLBEHÖR

Tomatsallad .........................................................60

Grönsallad .............................................................55

Caesarsallad .........................................................55

Broccolini, rostad lök & vitlök..................55

VARMA TILLBEHÖR

Kantarell & rostad majs ..................................95
Gräddstekt med fermenterad Karljohansvamp

Potatispuré...........................................................50 

Talgfriterade  pommes frites .......................50 

Krispig Pommes Anna..................................55  
Gruyere, talg & gräslök

Grillad färsk majs ..............................................40

VÅRA SMÖR

Steaksmör...............................................................35

Ört- & citronsmör ..............................................35​

Sobrasada- & chilismör ..................................45

VÅRA SÅSER

Pepparsås ...............................................................50

Johannas Hotsause ........................................40

Sauce Bearnaise ..................................................50

Johannas Rödvinssås  ....................................50

Sandefjordsås .....................................................40

Chimichurri ........................................................40

TILLBEHÖR

Meny Johanna  
Göteborgs minsta ”räkmacka” 

Handskalade räkor, löjrom, äggcrème, 
krondill, citron

Steak Frites Johanna 
220 gr Biff, URG, pepparsås och 

pommes frites

Chokladmousse
Semifryst chokladmousse, salt kolasås, 

färskostskum, hasselnötter

695

Per person

Köksmästarens 
urval

Biff på ben*, 
Entrecôte, Ryggbiff
och Iberico Secreto 

Serveras med pommes frites, 
Sauce Bearnaise, tomatsallad, grönsallad 

och Johannas steaksmör

595 p.p  

Min 4 personer

*kräver längre tillagningstid

FÖR 2 PERSONER

850 gr Entrecôte på ben...................1095
SE, gräs, gårdsdjur, hängd 28 d

800 gr Porterhouse..............................1250
FIN, gräs, hängd 40 d

850 gr Biff på ben................................1095
IRL, gräs, hängd 28 d

Premium cuts kräver längre tillagningstid

260 gr Biff med kappa...........................385
URG, spannmål 200 d

280 gr Entrecôte........................................480
FIN, gräs, Snellman

200 gr Oxfilé.................................................485
FIN, gräs, Snellman

100 gr Wagyubiff.......................................545
JP, Kagoshima A5, 8-10 marmorering

280 gr Flankstek........................................295
URG, spannmål 200 d

250 gr Iberico Secreto............................325
SPA, belotta, Cesar Nieto

250 gr Urbenat majskycklinglår.......235
SE




